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ACION

H. caseros
3 meses
H. fábrica
industrial

6 semanas

6 meses

6 meses

6 meses

3/6 meses
s/queso

3 a 6 meses

ACION

3 meses

6 meses
2 meses

2 meses

ACION

10 a 12 meses

3 meses

vación es de 3 a 4 meses como máximo.

ACION

8 meses

8 meses

8 meses

3 meses

6 meses

6 meses

Su refrigerador está preparado para ser trasladado de forma
segura hasta su hogar. Para evitar violentas sacudidas del
motor que puedan dañar el sistema de refrigeración, en la parte
posterior hay 2 tacos de poliestireno expandido que sujetan el
motocompresor. Estos tacos son muy útiles durante el
transporte del aparato pero la heladera NO DEBE FUNCIONAR
CON LOS TACOS COLOCADOS. Ud. debe retirarlos tomándolos
firmemente con sus manos y cuidando de no enganchar
ninguno de los tubos. Asegurarse de que la bandeja de
evaporación quede en su lugar luego de retirar los tacos.

- No colocar objetos encima de la heladera y mantener mínimo
30 cm. de distancia del techo para una mejor ventilación. Esta
heladera no debe ser empotrada ni encerrada.

- Usar los niveladores, para mantener el nivel del aparato y
disminuir el sonido producido por el compresor durante su
funcionamiento.

- Evite que la heladera tenga contacto directo con fuentes de
agua, para no producir oxidación en las partes de la heladera,
daños a los componentes eléctricos y cortocircuito.

- No poner el cable de alimentación eléctrica en lugares con altas
temperaturas, tampoco dejar debajo del aparato, cualquier daño
del cable, puede producir cortocircuito o incendio.

INSTALACION

-Mantener alejado del exceso de calor y humedad.



CONECCION A LA RED ELECTRICA

Tierra

3 contactos
220 VOLTS50 Hz
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CONSEJOS UTILES
Como guardar los alimentos
-
-
-
-
-

Es fácil, pero preocúpese de lo siguiente:

1- Que la red eléctrica domiciliaria sea monofásica
y de la tensión y frecuencia que indica la placa
característica.

2- Que el enchufe hembra al que lo conectará,
coincida con la ficha que posee su heladera.

3- La conexión a tierra lo protege a usted de
descargas eléctricas peligrosas. Si no la tiene, pida
a un técnico autorizado que la instale.

4- Que el enchufe hembra esté en buenas
condiciones.

5- Si verificó los puntos anteriores, conecte el
enchufe macho de la heladera al enchufe hembra de
la red eléctrica y compruebe que sus contactos
queden bien ajustados.

6- Si el cordón de alimentación está dañado debe
ser reemplazado por el fabricante o por su
representante.

Es importante que chequee cada una de las
observaciones anteriores, antes de hacer funcionar
su heladera. Sólo así evitará exponerlo a fallas que
la garantía no cubre.

Encendido

Gire la perilla del termostato hacia la posición
media. Es conveniente que espere alrededor de dos
horas, luego, posicione la perilla como se indica en
la página 08 del presente manual.

Nota importante
Si su heladera ha sido transladada, espere al menos
una hora antes de hacerla funcionar.

Nota: Formato de ficha solo ilustrativo.
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OPERACIONES

Enganche

Riel Tapa

Manejo de Compartimientos

Balcones
Para remover retire enganche central y luego
mueva el balcón hacia arriba.

Tapa compartimiento “Lácteos”
Para abrir se debe levantar y girar deslizándola
por las guias.

Nota importante: El tubo de desagüe debe ser limpiado periódicamente

Colector de desagüe
Durante el funcionamiento de su heladera es normal
que usted vea gotas de agua y/o hielo en el respaldo
del gabinete. Estas en cada ciclo de trabajo se evacúan
al exterior por el tubo de desagüe.

Bandeja transparente o estante
Para colocar o sacar las bandejas o estantes
deslícelas por las guías del gabinete.
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desenchufar

Regulación de la temperatura
Es muy simple. Puede hacerlo con la perilla reguladora del termostato que está al lado de la luz interior.
Regulará automáticamente la temperatura interior.
En verano, si hay muchos alimentos o las puertas se abren con frecuencia en Nº 1 o Nº 2 para obtener más frío.
En invierno y con pocos alimentos, coloque la perilla entre 3 y 4. La posición 5 se aconseja usarla sólo en necesidad
(de enfriamiento rápido); retornando luego a la posición menor.
Temperatura interior
En el caso de que la temperatura interior sea más baja o más alta de lo que usted seleccionó en el lo siguiente:
- Que no tenga demasiadohielo en el freezer. Si lo tiene descongélelo.
- Que la perilla del termostato esté realmente en la posición seleccionada.
- Que no tenga exceso de productos y alimento, ya que impiden la circulación del aire.
- Que as puertas cierren correctamente.
- Que el enchufe macho de su resté bien ajustado a la conección eléctrica.
- Que el condensador esté limpio.

Como hacer hielo

- LLene las cubeteras con agua hasta el borde de los
cubos, evitando que ésta se derrame. Espere hasta que
el agua se congele totalmente.
- Para utilizar los hielos flexione la cubetera

Descongelamiento
Es muy simple y depende del modelo que usted tenga.
El compartimiento inferior se descongela
automaticamente mientras está en funcionamiento y el
agua el agua descongelada es recogida por un colector
especial, desde donde se evapora sola.

Reemplazo de la lámpara
a) Desenchufe su heladera
b) Desenrosque la lámpara ubicada en la caja termostato.
c) Cámbiela por otra lámpara transparente de 15 W rosca
E14, y de 110 V o 220 V, según la tensión de red que
figure en la placa característica.

El freezer
Para la remoción de hielo; especialmente en la parte superior
interna del freezer puede hacer uso “solamente” de la paleta
plástica que trae nuestro producto.
Descongélelo cuando la capa de escarcha tenga
aproximadamente medio centímetro.
Siga los siguientes pasos:
. Desenchufe la heladera
. Saque todos lo alimentos y envuélvalos en papel para que
no se descongelen.
. Deje la puerta abierta hasta que la escarcha esté blanda
. Retire el agua descongelada y los restos de escarcha con
un paño absorvente y luego reubique los alimentos dentro
. Ponga la perilla del termostato en posición de perilla 5
durante una hora paraque los alimentos recuperen su punto
de congelacion y luego vuelva la perilla a la posición
recomendada.
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MANTENIMIENTO

DETERGENTE
CORROSIVO

ALCOHOL

A
E

R
O

S
O

L

Desenchufado Paño
suave

Agua tibia
y jabón neutro

 Desenrosque la lámpara ubicada en la caja termostato.
 Cámbiela por otra lámpara transparente de 15 W rosca

Para la remoción de hielo; especialmente en la parte superior
interna del freezer puede hacer uso “solamente” de la paleta

. Saque todos lo alimentos y envuélvalos en papel para que

cha esté blanda
cha con

vente y luego reubique los alimentos dentro

durante una hora paraque los alimentos recuperen su punto

- Límpiela cada 15 días, pero antes desenchúfela.
- No use paños o esponjas ásperas ni detergentes
   abrasivos.
- Limpie su interior con un paño suave mojado en una
  mezcla de agua tibia y jabón neutro, cuidando que
  no entre líquuido en la zona del termostato o
  iluminación.
- Para limpiar el exterior de su heladera, use paño
  humedecido en agua jabonosa.
- Mantenga limpio el colector de agua, así evitará la
  caída de agua al interior de la heladera.
- Al menos una vez al año, limpie la parte posterior de

su heladera (condensador térmico y motocompresor)
  utilizando un cepillo seco o aspiradora.

Recomendaciones
- No guarde botellas con líquido en el freezer; en especial
bebidas con gas, ya que las botellas pueden reventar.

- Evite abrir la puerta muchas veces o dejarla abierta durante
   largo rato. Así el artefacto trabajará menos y ahorrará
   electricidad.

- Si acaba de abrir y cerrar la puerta del freezes, no vuelva a
  abrirla antes de que ya hayan pasado algunos segundos,
  pues el aire frío crea un vacío que dificultará su apertura.

- No remueva el hielo con cuchillos u objetos puntiagudos,
  ya que puede perforar la placa del freezer y perder el gas
  refrigerante. En este caso, la garantía no cubre la falla.

- Evite que los niños jueguen colgándose de las manijas o
  puertas, ya que se desnivelarán y no cerrarán bien,
  produciendo un gasto extra de energía.

- Retire con cuidado los productos del congelador. La baja
  temperatura del hielo puede causar quemaduras o heridas
  si se produce contacto con la piel.

Freezer:
Limpie el freezer sólo cuando lo descongele.
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FALLAS

PROBLEMA

La heladera no
funciona.

La temperatura no es
suficientemente fría.

La heladera
hace ruido.

Si tiene agua
en el interior.

SOLUCION

a) Verifique si hay corte de energía eléctrica.
b) Revise si hay corte o quemadura en el enchufe.
c) Verificar si el enchufe está conectado.
d) Verificar si hay una baja en la energía eléctrica

a) Verifique si el controlador de temperatura está en la ubicación correcta.
b) Compruebe si hay exceso de almacenamiento de alimentos.
c) Verifique si existe una buena ventilación alrededor del aparato.
d) Verifique si se ha almacenado algún alimento caliente o se abre la puerta con demasiada frecuencia.

Verifique:
a) Que esté bien nivelada y que no se encuentre en contacto con muebles o artefactos que puedan
causar ruidos por vibración.
b) Que los tubos de refrigeración, ubicados en la parte posterior, no se hayan deformado por efecto
del traslado o instalación y que estén topando contra algo. Si es así, trate de enderezarlo con mucho
cuidado.

Compruebe:
a) Que no esté tapado el colector de agua. Si lo está, límpielo con un palillo plástico.
b) Que no haya alimentos calientes en el interior, producen mucho vapor.
c) Que los líquidos estén tapados y las verduras en bolsas impermeables.
d) Que los alimentos o envases no estén tocando la zona de enfriamiento del gabinete.

OPERACIONES

Manejo de Compartimientos

Nota: Como este aparato posee gas inflamable en su aislación, se debe tener precaución al momento de
desecharlo, no arrojar al incinerador o al fuego.

Balcones
Para remover retire enganche central y luego
mueva el balcón hacia arriba.

T
Para abrir se debe levantar y girar deslizándola
por las guias.

PREGUNTAS DE HELADERAS

¿Cómo regular el termostato?
Las heladeras Gafa fueron diseñadas para alcanzar las temperaturas ideales de conservación de alimentos.
De acuerdo a las condiciones ambientales (temperatura ambiente, humedad, etc.) ocasionalmente puede
formarse una capa de hielo en la pared interna posterior del refrigerador, en ese caso Ud. debe regular
la temperatura a una posición inferior.

Como indicativo es recomendable tener el termostato regulado en:

1 ó 2, para temperaturas ambiente elevadas (verano).
3 ó 4, para temperaturas ambiente más bajas (invierno).

¿Toda la heladera descongela sola?
El sector del refrigerador se descongela solo, la transpiración que desciende por la pared interna posterior,
sale a través del ducto de desagüe hacia una bandeja exterior donde se produce la evaporación.

El freezer deber ser descongelado cada seis meses colocando la perilla del termostato en cero,
luego desenchufar la heladera dejando la puerta abierta; retirar el agua descongelada con un paño absorbente.
Finalizada la tarea de descongelamiento, poner la perilla del termostato en frío máximo por una hora
y luego volver a la temperatura deseada.

¿Es normal que esté caliente el contorno externo del freezer?
Si, el calor en este lugar evitará la formación de gotas de agua por condensación.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

MODELOS

Volumen bruto nominal (lts)

Volumen útil freezer (lts)

Volumen útil refrigerador (lts)

Alto (mm)

Ancho (mm)

Fondo (mm)

Capacidad congelamiento en kg/24 hs.

Peso Neto (kg)

Temperatura freezer (ºC)

Estrellas

HGF 340 B HGF 360 B

335 lts.

77 lts.

236

1665

605

635

4.5 kg

55

-18º C

284 lts.

78 lts.

197

1480

605

635

3.7 kg

50

-18º C

HGF 370 B

321 lts.

  93 lts.

202

1665

605

635

3.4 kg

55

-18º C

HGF 380 B

365 lts.

  95 lts.

242

1855

605

635

3.6 kg

60

-18º C

Nota Importante: Este manual es aplicable a los modelos: HGF 340B (B o P) - HGF 360B (B o P) - HGF 370B (BX o PX) -
HGF 380B (BX o PX)
Su nueva heladera posee una unidad de frío que, de acuerdo a normas internacionales de calidad, le permite obtener la
clasificación de “cuatro estrellas” y “dos estrellas” en el compartimiento del freezer. Esto significa que su heladera alcanza en el
freezer, bajo condiciones normales de temperatura igual o inferior a -18º C y una determinada capacidad de congelación diaria
de alimentos frescos en todo el espacio físico y una temperatura igual o inferior a -12ºC en el balcón.

CONSEJOS UTILES
Como guardar los alimentos
-  Líquidos: guárdelos en envases bien tapados.
-  Frutas y verduras: póngalas en bolsas impermeables.
-  Productos o comidas tibias o calientes: espere que se enfríen antes de colocarlos dentro.
-  Allimentos que despidan olores (pescado, cebolla, mariscos, etc.): guárdelos en envases herméticos.
-  Deje espacio suficiente entre cada producto para que el aire circule libremente entre ellos.

Nota importante: No deje los alimentos en el interior de la
heladera si no la usará por varios días, sáquelos y después de
desenchufarla, limpiarla y secarla, deje la puerta semi abierta.
Así evitará que se produzcan malos olores en su interior.

Nivel de carga máxima: Se recomienda no superar la línea de carga especificada en la puerta del freezer.
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TABLA DE CONSERVACION DE ALIMENTOS

(*) Es preferible conservar en envases chicos y no volver a congelar el helado no consumido

TIPO

HELADO

HUEVOS

CLARAS Y
YEMA DE
HUEVOS

LECHE

MANTECA

CREMA DE
LECHE

QUESOS
DUROS

QUESOS
CREMOSOS

PROCEDIMIENTO

Los helados caseros como los preparados industrialmente se envasan en recipientes de plastico rígido (*)

Sólo se congelaran huevos muy frescos, pueden envasarse enteros sin cáscara, ligeramente batidos con 1/4 de cucharadita de
sal por cada 3 huevos, los que se emplearán para preparaciones saladas, y 1 cucharadita de las de café de azúcar para
repostería. Pueden conservarse en recipentes rígidos o bolsitas de polietileno.

Se congelan individualmente del mismo modo que para huevos enteros.

Sólo se congela  leche homogeneizada en envases de cartón parafinado o sachet plástico.

Sólo se congelará manteca muy fresca y en paquetes de no más de 1/2 kg.

Sólo se congela crema muy fresca, agregando una cucharadita de azúcar cada 250 grs.

Se cortan en trozos de 250 grs, se envuelven en papel de aluminio bien ajustados.

Sólo se congelarán los quesos que tengan un 40 % de grasa. Se envuelven en papel aluminio.

CONSERVACION

H. caseros
3 meses
H. fábrica
industrial

6 semanas

6 meses

6 meses

1 mes

6 meses

3/6 meses
s/queso

3 a 6 meses

LACTEOS Y HUEVOS

TIPO

PAN

TORTAS

MASITAS

PROCEDIMIENTO

Pan casero, pan de molde, brioch, medias lunas, etc. Se envasan en bolsas de polietileno para congelar o se envuelven en papel
aluminio, siempre en piezas separadas.

Tortas preparadas sin relleno de crema y dulces se envuelven en papel aluminio.
Tortas con rellenos de cremas se congelan al descubierto y luego se envuelven en papel aluminio.

Las masitas y bizcochos pequeños se congelan al descubierto y luego se pasan a bolsas de polietileno con papel aluminio.

CONSERVACION

3 meses

6 meses
2 meses

2 meses

PANES, TORTAS Y MASITAS

TIPO

AVES
ENTERAS

AVES
TROZADAS

PROCEDIMIENTO

Se quitará todo el exceso de grasa posible, los menudos se colocan separadamente en bolsitas de polietileno y se introducen
nuevamente en la carcaza. El ave así preparada introducirla en bolsa para congelar o envolver en papel aluminio.

Trozar el ave procurando no astillar los huesos, envolver separadamente en hojas de polietileno y luego introducir en bolsas
para congelar o envolver en papel aluminio.

CONSERVACION

10 a 12 meses

3 meses

AVES

Achuras y menudencias: Deberán envolverse separadamente en hojas de polietileno y papel aluminio y su conservación es de 3 a 4 meses como máximo.

TIPO

VACUNA

FILETES

CARNES
CORTADAS
EN DADOS

CARNE
PICADA

CORDERO

CERDO

PROCEDIMIENTO

Cortar en trozos medianos, en lo posible quitar los huesos, envolver en polietileno para separar las piezas y hacer paquetes de
acuerdo a las necesidaes de la familia, envolviéndolo en papel de aluminio.

Separa los filetes con hojas de polietileno, agruparlos en pequeñas cantidades, envolver en papel aluminio.

Quitar el exceso de grasa y piel, dividir en dados y colocar en bolsas para congelar.

Deberá ser muy fresca y magra, o preparada como hamburguesas. La primera se colocará en bolsas para congelar, las
hamburguesas se separan con hojas de polietileno y se envolverán en papel aluminio.

Idem vaca.

Idem vaca.

CONSERVACION

8 meses

8 meses

8 meses

3 meses

6 meses

6 meses

CARNES

 12
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